
 

 

TERROIR : AOC Côteaux du Languedoc 13.5% vol 75cl. 
 
CÉPAGE(S) : 100% roussanne. 

VINIFICATION : Vendanges manuelles, tri sur souche. 
Élevage en fûts de 350l et cuve, mis en bouteille après 22 mois. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 10 et 12°C. 

ACCORDS METS ET VIN : Accompagnera à merveille homard et langouste rôƟe, 
risoƩo de Saint-Jacques, suprême de volaille et légumes printaniers. 

GARDE : Entre 5 à 8 ans. 

SPÉCIFICITÉS : Ce vin est un concentré de saveur, de finesse, de plaisir. Des notes 
briochées, de pain grillé avec de l’intensité florale et du fruit dans un savant 
mélange d’équilibre. 
 

 

 

 

 Domaine les Aurelles 
 Aurel - blanc 
       

 

 

 

 

Créé en 1995, Le domaine Les Aurelles est situé à Nizas, entre Montpellier et Béziers, 
dans le Languedoc. Bazille Saint-Germain et son épouse Caroline travaillent avec 
exigence dans le respect de la nature et de la biodiversité. Le domaine est engagé 
dans une démarche respectueuse de l’environnement et du consommateur. 

 

  

        

 


