
 

 

TERROIR : Vin de France 13.5% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : 100% cinsault 

VINIFICATION : Égrappage et encuvage par gravité. VinificaƟon sous contrôle de 
température. Remontages. 
Élevage en cuve inox. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 15 et 16°C  

ACCORDS METS ET VIN : Ce vin est parfait pour accompagner de la charcuterie 
tradiƟonnelle, avec une salade de magret fumé ou encore une pissaladière. 

GARDE : Vous pouvez le garder ou le boire dès à présent en le carafant. 

SPÉCIFICITÉS : Robe rouge rubis brillante type pinot. Nez promeƩeur, s’ouvre et 
offre des notes florales puis de fruits noirs. Bouche : une aƩaque sur du fruit 
croquant en amplitude pour révéler un bel équilibre et une grande complexité. 
Arômes de fruits noirs et note de réglisse. 

 

 

 
Domaine de Cambis 
Barroco - rouge 
       

 

 

 

 

Situé à Berlou à l’ouest de Bézier, dans le département de l’herault, au cœur d’un 
environnement préservé, le domaine de Cambis fait désormais parƟe intégrante du 
Parc Régional du Haut-Languedoc. Une reconnaissance qui valorise l’engagement 
pour une viƟculture durable, respectueuse des paysages et de la biodiversite. Annick 
Perolari est la fondatrice du domaine Cambis . MarƟn, son fils, a repris  les rênes 
assurant la relève. La conversƟon du vignoble en Agriculture Biologique abouƟra lors 
du millésime 2021. 

 

 

 

  

        


