
 

 

TERROIR : AOP Saint-Chinian 14.5% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : 70% syrah, 20% grenache, 10% carignan 

VINIFICATION : TradiƟonnelle avec macéraƟon longue  
Élevage parƟel en fût de chêne 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 15 et 16°C  

ACCORDS METS ET VIN : Ce vin est parfait pour accompagner une côte de bœuf. 

GARDE :  8 ans. Donne sa pleine mesure après un peu de garde. 

SPÉCIFICITÉS : Robe sombre et profonde. Son nez est complexe, puissant et 
développe des arômes d’épices douces, de fruits noirs, sublimés par des notes 
feutrées de torréfacƟon. La bouche est fraîche en aƩaque et soyeuse. Une finale 
raffinée et élégante à la persistance aromaƟque intense. 

  

 

 

 
Domaine de Cambis 
Carnet de voyage - rouge 
       

 

 

 

 

Situé à Berlou à l’ouest de Bézier, dans le département de l’herault, au cœur d’un 
environnement préservé, le domaine de Cambis fait désormais parƟe intégrante du 
Parc Régional du Haut-Languedoc. Une reconnaissance qui valorise l’engagement 
pour une viƟculture durable, respectueuse des paysages et de la biodiversite. Annick 
Perolari est la fondatrice du domaine Cambis . MarƟn, son fils, a repris  les rênes 
assurant la relève. La conversƟon du vignoble en Agriculture Biologique abouƟra lors 
du millésime 2021. 

 

 

 

  

        


