
 

 

TERROIR : AOP Saint Chinian 13.5% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : 50% carignan, 30% grenache, 20% syrah 

VINIFICATION : Elle est réalisée dans le respect du fruit, avec des fermentaƟons 
contrôlées et un élevage qui sait préserver l’expression du terroir. 
 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 16 et 18°C  

ACCORDS METS ET VIN : Ce vin est parfait pour accompagner des plats 
méditerranéens, viandes blanches, assieƩe de charcuterie, pièce de bœuf grillées 
aux herbes, sauté d’agneau au thym.  

GARDE : Vous pouvez le garder ou le boire dès à présent en le carafant. 

SPÉCIFICITÉS : Robe claire et légère de couleur grenat aux reflets violines. Au nez, 
arômes de garrigue, d’épices douces sublimées par de peƟtes notes fumées, de 
peƟts fruits rouges. En bouche, ce vin se montre frais et franc en aƩaque puis 
laisse place à un vin rouge croquant et gourmand. De belles saveurs de fruits 
rouges et noirs intenses pour finir sur des notes légèrement acidulées.  

 

 
Domaine de Cambis 
Caudomato - rouge 
       

 

 

 

 

Situé à Berlou à l’ouest de Bézier, dans le département de l’herault, au cœur d’un 
environnement préservé, le domaine de Cambis fait désormais parƟe intégrante du 
Parc Régional du Haut-Languedoc. Une reconnaissance qui valorise l’engagement 
pour une viƟculture durable, respectueuse des paysages et de la biodiversite. Annick 
Perolari est la fondatrice du domaine Cambis . MarƟn, son fils, a repris  les rênes 
assurant la relève. La conversƟon du vignoble en Agriculture Biologique abouƟra lors 
du millésime 2021. 

 

 

 

  

        


