
 

 

TERROIR : IGP Oc 13% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : 100% chardonnay.  

VINIFICATION : Pressurage direct. Débourbage à froid. Bâtonnage. 
Élevage en cuve. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 12 et 14°C.   

ACCORDS METS ET VIN : En apériƟf, sur des coquillages, fruits de mer et crudités. 

GARDE : Ce vin est à consommer dans les deux ans. 

SPÉCIFICITÉS : Belle robe jaune pâle. Nez : un somptueux mélange de notes 
florales, minérales et de pierre à fusil. Bouche : un vin sec, fruité, rond et frais 

 

 

 
 Domaine Guinand 
 Chardonnay - blanc 
       

 

 

 

 

Le domaine Guinand est situé au cœur du village de Saint-Christol, dans le 
département de l’hérault. Fondé à l’origine par l’Ordre de Saint SébasƟen en 1139, il 
s’étend sur des terres chargées d’histoire et de tradiƟon. Aujourd’hui, ce sont un 
frère, Fabien, et une sœur, Sophie, qui perpétuent ceƩe tradiƟon avec passion pour 
la vigne et le vin. Ils s’engagent jour après jour pour une viƟculture durable et 
responsable. 

 

 

 

  

        


