
 

 

TERROIR : AOC Châteauneuf-du-Pape 14.5% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : 75% grenache, 15% syrah, 10% mourvèdre. 

VINIFICATION :  Une vinificaƟon tradiƟonnelle avec macéraƟon longue permet 
d’extraire des tanins fins et généreux. 
Élevage 18 mois en cuve béton et en barrique. 
   
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 16 et 18 °C 

ACCORDS METS ET VIN : A déguster avec un coq au vin, du gibier à plumes ou un 
agneau de canard à l’orange. 

GARDE : 12 ans 

SPÉCIFICITÉS : Se disƟngue par sa fraîcheur et son caractère fruité. Les notes 
épicées et cacaotées ajoutent une dimension supplémentaire à son profil 
aromaƟque. En bouche, il offre une rondeur agréable et une jolie sucrosité. Son 
équilibre est remarquable. 

 

 

 
Domaine de CrisƟa 
Châteauneuf-du-Pape - rouge 
       

 

 

 

 

Propriété de la famille Grangeon depuis plusieurs généraƟons, le Château CrisƟa se 
situe à Courthézon, commune à l’est de Châteauneuf-du-Pape Créée par EƟenne la 
propriété s’est développée sous l’impulsion d’Alain son fils. Puis BapƟste et 
Dominique rejoignent leur père, leurs priorités ont alors été d’orienter leur travail 
vers une sélecƟon parcellaire opƟmale de manière à produire des vins de garde et de 
grande qualité. 

 

 

 

  

        


