
 

 

TERROIR : AOC Côtes-du-Rhône 13.5% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : 50% viognier, 20%grenache blanc, 15% claireƩe, 15% roussanne 

VINIFICATION :  Maîtrise des techniques de vinificaƟon tradiƟonnelles tout en 
intégrant des praƟques modernes pour sublimer l’expression du terroir. 
Élevage 12 mois en en cuve béton. 
   
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 10 et 12 °C 

ACCORDS METS ET VIN : S’accordera avec des poissons grillés sauce citronné, une 
salade de fruits de mer ainsi que de la volaille rôƟe. 

GARDE : Entre 1 et 3 ans 

SPÉCIFICITÉS : Arômes séduisants de fruits blancs mûrs, de fleurs blanches, 
d’acacia et de pollen de fleurs. Il se disƟngue par sa finesse, sa longueur en bouche 
et sa fraîcheur, Un vin qui exprime pleinement la typicité de la région. 

 

 

 
Domaine de CrisƟa 
CollecƟon- blanc 
       

 

 

 

 

Propriété de la famille Grangeon depuis plusieurs généraƟons, le Château CrisƟa se 
situe à Courthézon, commune à l’est de Châteauneuf-du-Pape Créée par EƟenne la 
propriété s’est développée sous l’impulsion d’Alain son fils. Puis BapƟste et 
Dominique rejoignent leur père, leurs priorités ont alors été d’orienter leur travail 
vers une sélecƟon parcellaire opƟmale de manière à produire des vins de garde et de 
grande qualité. 

 

 

 

  

        


