
 

 

TERROIR : IGP Pays d’Oc 13% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : Chardonnay, grenache blanc, viognier 

VINIFICATION : Ce vin soigneusement vendangé et vinifié, est conçu pour capturer 
l’essence de son terroir unique. 
Élevage en fût de chêne. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 8 et 10°C. 

ACCORDS METS ET VIN : Idéal dès l’apériƟf avec une verrine de crabe et guacamole. 
Parfait avec un ceviche de poisson ou carpaccio de langousƟne aux agrumes. 

GARDE : Jusqu’à 5 ans si conservé dans une bonne cave. 

SPÉCIFICITÉS : Robe jaune aux reflets brillants. Au nez : bouquet aromaƟque 
d’agrumes et fruits blancs, abricot et pêche avec un côté minéral. Bouche ample et 
complexe. Bel acidité et équilibre. 

 

 

 
Domaine Cassagnes et Vitailles 
Combarel - blanc 
       

 

 

 

 

Le domaine Cassagne et Vitailles se situe à Montpeyroux dans le département de 
l’hérault. Ce domaine c’est avant tout une histoire d’Hommes, de rêves, de volonté. 
C’est en 2015 que MaƩhieu Rollin et Nicolas Seffusaƫ fondent le domaine, avec 
comme ambiƟon de façonner des vins vrais, sans compromis, reflétant toute la 
richesse et la diversité des terroirs languedociens. 

 

  

        

 


