Le domaine Gavoty est un vignoble familial a Cabasse dans le Var au coeur d’une

Provence au charme authentique. Depuis 1806 : 7 générations. Les différentes
agricultures se succedent pour s’orienter progressivement vers une activité d'artisan
vigneron. Pendant des années Pierre et Bernard Gavoty se sont attachés a défendre
le terroir. Roselyn succede a Pierre, son pere. Aujourd’hui, d’autre membres de la
famille ont plaisir a continuer de batir |’histoire du domaine.

TERROIR : AOP Cotes de Provence 14% vol 75cl

CEPAGE(S) : 100% rolle.

VINIFICATION : Pressés directement, les raisins blancs ont été égrappés et foulés.
Les modts ont fermenté 3 semaines en cuve métallique avec des levures indigénes,
aprés un débourbage a froid.

DEGUSTATION : Il est recommandé de le servir a une température entre 10 et 12°C.

ACCORDS METS ET VIN : A déguster avec des salades printaniéres, des poissons
grillés ou des fromages de chevre frais.

GARDE : entre 2 et 4 ans.

SPECIFICITES : Robe jaune. Au nez, poire et agrumes. Attaque fidéle au nez. En
bouche, une belle fraicheur. Fruité et élégant avec une belle tenue en bouche,
gourmand avant tout.



