
 
Domaine la Pèira 
Grande cuvée - rouge  

 

TERROIR : AOP Terrasses du Larzac 15.5% vol 75cl  
 
CÉPAGE(S) : Syrah, grenache, mourvèdre. 

VINIFICATION : Elevage parcellaire de 18 mois en fûts dont 40% de neufs. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 15° et 16°C  

ACCORDS METS ET VIN : Accompagne côte de bœuf, riste d’aubergines. 

GARDE : 10 ans 

SPÉCIFICITÉS : Robe pourpre profonde. Nez : des notes de framboises noirs, de 
chocolat, de garrigue, poivre. Bouche toute en douceur, un joli gras, fin et délicat, 
de la maƟère, des tanins fins et fondus, de la réglisse, des notes poivrées et un 
florilège de fruits rouges et mûrs. 

 

 

 

  

 

 

Le domaine La Pèira est situé dans la la commune de Saint André de Sangonis dans 
le département de l’hérault. En 2024, La Pèira est considéré par beaucoup comme 
l’un des meilleurs domaines viƟcoles de France. Rob Dougan et Karine Ahton en sont  
les propriétaires. Ayant vu le jour seulement en 2004, La Pèira fait parƟe des 
popriétés du Languedoc Roussillon qui ont conribué à modifier le paysage et l’horizon 
de leur appellaƟon. 

 

 

 

  

        


