
 

 

TERROIR :  IGP Pays d’Oc 12.5% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) :  100% grenache 

VINIFICATION : Pressurage direct et fermentaƟon à basse température pour opƟmiser 
l’intensité aromaƟque du grenache  
 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 8 et 10°C  

ACCORDS METS ET VIN : Ce vin s’appréciera servi bien frais en apériƟf, sur des 
grillades, sur des salades composées avec des creveƩes et des avocats ou encre sur 
des dessert à base de fruits rouges. 

GARDE : 1 à 2 ans 

SPÉCIFICITÉS : La robe est brillante avec de jolies nuances rosées et reflets dorés. Le 
nez intense, propose des notes de fruits exoƟques tel que le litchi. Des touches de 
fruits rouges agrémentent la paleƩe aromaƟque et amènent beaucoup de 
gourmandise. La gourmandise se retrouve en bouche ou la fraicheur est 
accompagnée d’une grande sucrosité. 
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Situé au nord-est de Montpellier, dans l’hérault. Au fil du temps, 7 villages( Castries, 
St Bauzille, St Drézéry, Sussargues, St Hilaire, St Jean et Montaud) ont choisi de meƩre 
leur force en commun dans une seule coopéraƟve. C’est en 1938 que tout a 
commencé ; Depuis c’est la troisième et quatrième généraƟon de vignerons qui 
prennent conscience de ce bien précieux et qui l’entreƟennent. CeƩe équipe défend 
le bio, encourage les cepages resilients et teste de nouvelle vinificaƟons.  

 

 

 

  

        

 

 


