
 

 

TERROIR : AOC Bourgogne 12.5% vol 75cl. 
 
CÉPAGE(S) : 100% Pinot noir. 

VINIFICATION : / 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 14 et 16°C.   

ACCORDS METS ET VIN : Appelle des plats assez généreux et conviviaux. Vous 
l’apprécierez à l’apériƟf, avec des paupieƩes de volaille, un coq au vin, des côteleƩes 
d’agneau grillées, un brie ou une soupe de fraises fraîches. 

GARDE : / 

SPÉCIFICITÉS : Robe rouge grenat avec des reflets rouge vif. Le nez exprime des 
notes de cassis, de rose rouge capiteuse, de cerise, de fraise, de réglisse. La bouche 
se montre fraîche plus ou moins charpentée, marquée par une minéralité 
marneuse, qui confère des tanins croquants et du volume fruité, relayés par une 
finale saline et relevée par des arômes de cerise et de réglisse. 

 

 

 

 Domaine des PeƟts Champs Lins 
 Hautes- Côtes-de-Beaune - rouge 
       

 

 

 

 

Les PeƟts Champs Lins sont le fruit de l’union de deux grands domaines viƟcoles 
historique en bourgogne : les domaines Diane Levez à Meursault et Jean-Luc 
Fouquerand à la Rochepot. Ils cumulent à eux seuls prés de 200 ans de producƟon 
de grands vins de Bourgogne. Vick et ClémenƟne, les deux filles de Jean-Luc et Diane 
Fouquerand, font désormais pleinement parƟe de l’aventure, dans l’objecƟf de faire 
perdurer ceƩe tradiƟon viƟcole familiale, représentanrt ainsi la 7ème generaƟon de 
vignerons à Meursault. 

 

 

 

  

        


