Le domaine d’Aupilhac est situé sur la commune de Montpeyroux, dans le
Languedoc. Il est dirigé depuis sa création en 1989 par Sylvain Fadat, héritier d’'une
famille de vignerons depuis cing générations. Lensemble du domaine est conduit en
agriculture biologique certifié ECOCERT et biodynamie. Tout est mis en ceuvre pour

produire quelques-uns des meilleurs vins du Languedoc.

TERROIR : AOP Languedoc Montpeyroux 13.5% vol 75cl

CEPAGE(S) : 45% syrah, 45% mourveédre, 10% carignan

VINIFICATION : Macération et vinification en foudre tronc conique.
Elevage en f(t de 400 a 600 litres durant 30 mois.

DEGUSTATION : Il est recommandé de le servir a une température entre 16 et 18°C.

ACCORDS METS ET VIN : Accompagnera épaule d’agneau confite au romarin,
pigeon roti, daube provencale, fromages affinés.

GARDE : Promis a une belle garde.

SPECIFICITES : Vin puissant aux ardmes épices intenses qui garde la fraicheur du
terroir de Cocaliere et la puissance d’Aupilhac.

Robe pourpre profond. Nez intense et complexe, mélant mire sauvage, prune,
figue fraiche, poivre noir. Bouche ample, généreuse, structurée, tanins serrés,
texture veloutée. Finale longue et persistante.



