
 

 

TERROIR : AOC Côtes du Roussillon Villages 15% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : Grenache noir, syrah, mourvèdre 

VINIFICATION : MacéraƟon de 20 jours avec extracƟon par pigeage doux journalier. 
Ecoulage en barriques neuves 
Elevage sur lies jusqu’à la fin des malolacƟques. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 16 et 18°C. 

ACCORDS METS ET VIN : Sur un pigeon, une tarƟne de grives, un filet de biche ou 
de chevreuil, un magret de canard au tamarin, de l’aigre-doux, du sucré-salé. Parfait 
sur un Saint-Nectaire bien affiné 

GARDE : S’épanouira sur 15 ans au moins. 

SPÉCIFICITÉS : Nez puissant, très complexe, à dominante vanillée, évolue très vite 
à l’aéraƟon. Dominante de fruit noir, confiture de mûre, cassis. Bouche d’une 
finesse incroyable, tanins suprêmement veloutés. Fraîcheur incroyable pour un vin 
aussi typé « sud ». Longueur époustouflante. 

 

 

 
Domaine du Clos des Fées 
La PeƟte Sibérie - rouge 
       

 

 

 

 

Le domaine du clos des fées s’étend au pied des falaises bleues de Vingrau, lieu 
magique et mystérieux où terre et mer se rejoignent. « Le clos des fées est une 
parcelle de vigne ou les fées vivraient si elles existaient. L’endroit est très isolé, très 
beau, très sauvage, très romanƟque et nous a inspiré ce nom ». Les mots du 
vignerons Hervé Bizeul plantent le décor de l’essence de ce domaine : passion du vin, 
diversité de terroirs, respect de la nature. 

 

  

        

 


