
 

 

TERROIR : AOP Languedoc 13% vol 75cl.  
 
CÉPAGE(S) :  50 % Syrah, 40% grenache, 10% cinsault.  

VINIFICATION : Assemblage de moûts en pressurage direct. FermentaƟon maîtrisée 
à 18°C. 
Élevage de 3 mois sur lies fines dans le chai climaƟsé avec bâtonnages selon 
dégustaƟon.  
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température de 9°C. 

ACCORDS METS ET VIN : Il accompagnera vos dip de crudités sauce cibouleƩe, 
sushis, risoƩo de poulet, grillades.  

GARDE : À boire entre 1 et 2 ans. 

SPÉCIFICITÉS : Belle robe aux reflets pomelo. Le nez a beaucoup d’éclat, il est 
dominé par des notes de fruits rouges (fraises des bois, garigueƩes) et des notes 
de jasmin. La bouche est très séduisante ; elle est légère, sapide et très longue.  

 

 

 

Château Lancyre 
Lac des figuiers - rosé 
       

 

 

 

 

Le Château Lancyre est situé sur le terroir le plus septentrional du Languedoc. Au 
cœur du hameau éponyme, perché sur une colline calcaire face au Pic-Saint-loup, 
château Lancyre incarne plusieurs siècles d’histoire viƟcole et fait aujourd’hui figure 
de référence incontournable en Languedoc. Domaine familial emblémaƟque de 
l’appellaƟon Pic-Saint-Loup, cerƟfié agriculture biologique, Lancyre conjugue 
héritage et ambiƟon qualitaƟve, tout en restant profondément aƩaché à la 
préservaƟon de son environnement. 

 

 

 

  

        


