
 

 

TERROIR : AOP Terrasses du Larzac 13% vol 75cl  
 
CÉPAGE(S) :  60% mourvèdre, 25% grenache,10% carignan 

VINIFICATION : Par pressurage direct et thermorégulaƟon. En cuves longue 
macéraƟon (25 jours). 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température de 16°C. 

ACCORDS METS ET VIN : Parfait pour accompagner des plats en sauce, gibier, 
agneau, cassoulet, fromages forts.  

GARDE : 8 ans et plus. 

SPÉCIFICITÉS : Belle robe dense, cerise noire, très brillante. Beaucoup de fraîcheur 
et de pureté, cerise à l’eau de vie, arômes floraux, violeƩe, bulbe. AƩaque souple, 
très gourmand et suave, chocolat amer. Fraîcheur du terroir, tanins racés, fins et 
soyeux. Grande finale chaleureuse et réglisse. Raffinement, densité, équilibre, 
vivacité.  

 

 

 
Domaine d’Archimbaud 
L’enfant terrible - rouge 
       

 

 

 

 

Le domaine d’Archimbaud est une exploitaƟon viƟcole située à Saint Saturnin dans 
l’hérault. Le domaine est conduit en Agriculture biologique sur deux appellaƟons, 
Saint Saturnin ainsi que les Terrasses du Larzac. Marie-Pierre et Jean-Pierre Cabanes 
exploitent le domaine ensembles. C’est aussi une vraie histoire de famille , le 
domaine se transmet depuis plusieurs generaƟons.Ils font ensemble le vin qui leur 
plait, sur un tres beau terroir qu’ils respectent. Aujourd’hui leur fille Marie reprend 
les rênes.  

 

 

 

  

        


