Le chateau de Cazeneuve est situé a 1 km du village de Lauret, sur une petite route
traversant les vignes du Pic-Saint-Loup, dans un cirque naturel adossé au Causse de
I’'Hortus. Sa situation géographique spécifique permet de tenir les vignes a I'abri des
vents forts que peut connaitre la région. En 1987, André Leenhardt a repris le
domaine. En 2010, son fils Quentin, le rejoint et apporte un autre style, plus léger,

afin de compléter la diversité de la gamme.

TERROIR : AOP Pic-Saint-Loup 14% vol 75cl

CEPAGE(S) : 75% syrah, 20% mourvédre, 5% carignan

VINIFICATION : Vinifié et élevé 12 mois, pour moitié en cuve béton et pour moitié
en barriques de chéne.

DEGUSTATION : Il est recommandé de le servir a une température entre 14 et 16°C.

ACCORDS METS ET VIN : Accompagnera des viandes juste grillées comme le porc
ou le veau ainsi que les viandes rouges plus corsées, des plats végétariens comme
des légumes rotis aux épices.

GARDE: 4 a5 ans

SPECIFICITES : Au nez on retrouve une majorité de fruits rouges et noirs, de la
réglisse et du poivre noir. La bouche présente un tres bel équilibre ; on retrouve
les fruits noirs juteux accompagnés de notes de garrigue et la fraicheur de la
réglisse.



