
 

 

TERROIR : AOC Terrasses du Larzac Pic Saint-Loup 13% vol 75cl. 
 
CÉPAGE(S) :  35% syrah, 35% mourvèdre, 20% carignan, 10% grenache. 

VINIFICATION : Tri des raisins à la vigne et sur table de tri. VinificaƟons parcellaires, 
levures indigènes. 
Élevages parcellaires 12 mois en demi-muids et foudres puis harmonisaƟon de 
l’assemblage 5 mois en cuve. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 16°C et 18°C.   

ACCORDS METS ET VIN : Accompagnera gigot d’agneau avec sa poêlée de girolles, 
confit de veau. 

GARDE : A boire ou à garder. 

SPÉCIFICITÉS : Nez d’une belle complexité alliant le fruité au minéral et au floral. La 
bouche est magnifique, gourmande, dynamique, vibratoire. Le grand terroir dans 
toute sa plénitude. 

 

 

 

 Mas Cal Demoura 
 Les Combariolles - rouge 
       

 

 

 

 

Le domaine Cal Demoura est situé à Jonquières dans l’hérault, à une trentaine de km 
au nord-ouest de Montpellier.  L’histoire d’Isabelle et Vincent Goumard s’inscrit dans 
ce paysage si parƟculier fait de vent et de pierres. Un terroir de piémont, ou se 
mêlent des influences du Larzac et de la Mediterranée. Au-delà de la culture 
biologique ils ont, depuis 2015 ,mis en place pas à pas une approche biodynamique 
afin de renforcer le développement de la biodiversité, de la vie du sol et des défenses 
naturelle de la vigne. 

 

 

 

  

        


