
 

 

TERROIR : IGP Mont Baudille 13% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) :  Viognier, grenache blanc et muscat peƟt grain 

VINIFICATION : Égrappage et pressurage direct. VinificaƟon tradiƟonnelle à 
température maîtrisée.  
Élevage de 3 à 4 mois en cuve avant la mise en bouteille. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 9°C et 11°C. 

ACCORDS METS ET VIN : Parfait pour accompagner des fruits de mer, du poisson, 
des asperges ou des fromages très frais de chèvre, de brebis.  

GARDE : 5 ans 

SPÉCIFICITÉS : Fleurs blanches, fruits à pépins. 

 

 

 
Domaine d’Archimbaud 
Les IV pierre - blanc 
       

 

 

 

 

Le domaine d’Archimbaud est une exploitaƟon viƟcole située à Saint Saturnin dans 
l’hérault. Le domaine est conduit en Agriculture biologique sur deux appellaƟons, 
Saint Saturnin ainsi que les Terrasses du Larzac. Marie-Pierre et Jean-Pierre Cabanes 
exploitent le domaine ensembles. C’est aussi une vraie histoire de famille , le 
domaine se transmet depuis plusieurs generaƟons.Ils font ensemble le vin qui leur 
plait, sur un tres beau terroir qu’ils respectent. Aujourd’hui leur fille Marie reprend 
les rênes.  

 

 

 

  

        


