
 

 

TERROIR : AOP Languedoc St Christol 14.5% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : Très grande dominance de mourvèdre en surmaturité. 

VINIFICATION : CeƩe cuvée est élaborée à parƟr de baies d’un cépage tardif, 
récoltées courant octobre : Le mourvèdre.      

DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir entre 15° et 17° C. 

ACCORDS METS ET VIN : Pour accompagner ce vin, pensez à des plats de bœuf, de 
veau ou de pâtes.  

GARDE : Vous pouvez le garder ou le boire dès à présent en le carafant. 

SPÉCIFICITÉS : En bouche, il présente un équilibre entre l’acidité et les tanins. 
Elevage en barriques de chêne Français, minimum 24 mois. Bouteilles 
numérotées. Plusieurs millésimes à la vente. 

 

 

 

Domaine Haut Courchamp 
Max Conge - rouge 
       

 

 

 

 

Le Domaine Haut Courchamp est un producteur de vin situé à Saint-Christol, dans 
l’Hérault, en France. Ce domaine familial de 15 hectares est reconnu pour son 
engagement en faveur de l’agro-écologie et de la qualité. Pascal Conge, le vigneron, 
signe ses propres cuvées, vinifiées sans sulfite, et laisse paître ses brebis pour 
maintenir le couvert végétal du vignoble. Les vins du Domaine Haut Courchamp sont 
appréciés pour leur fraicheur, intensité et élégance, offrant une expérience 
sensorielle inoubliable. 

                                                                                                                                                                                                                                                                 

 

 

 

  

        


