
 

 

TERROIR : AOC Meursault 12.5% vol 75cl. 
 
CÉPAGE(S) : 100% chardonnay. 

VINIFICATION : / 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 10 et 12°C.   

ACCORDS METS ET VIN : A servir avec viandes et poissons nobles. Sans les dominer 
il les transcende. Encore mieux avec des crustacés grillés et en sauce, comme les 
gambas. Même les fromages bleus et le foie gras l’adoptent au premier essai. 

GARDE : Blanc de garde. 

SPÉCIFICITÉS : Une robe or-vert ou or bronze poli selon l’âge. Son bouquet évoque 
la grappe mûre. Au palais, un vin riche et gras, à la saveur de noiseƩe. L’équilibre 
entre l’onctueux et la fraîcheur, déclinant tous les registres de la soie. Long, 
structuré il a besoin de maturité. 

 

 

 

 Domaine des PeƟts Champs Lins 
 Meursault - blanc 
       

 

 

 

 

Les PeƟts Champs Lins sont le fruit de l’union de deux grands domaines viƟcoles 
historique en bourgogne : les domaines Diane Levez à Meursault et Jean-Luc 
Fouquerand à la Rochepot. Ils cumulent à eux seuls prés de 200 ans de producƟon 
de grands vins de Bourgogne. Vick et ClémenƟne, les deux filles de Jean-Luc et Diane 
Fouquerand, font désormais pleinement parƟe de l’aventure, dans l’objecƟf de faire 
perdurer ceƩe tradiƟon viƟcole familiale, représentanrt ainsi la 7ème generaƟon de 
vignerons à Meursault. 

 

 

 

  

        


