Le domaine Rouger est une propriété familiale , d’'une trentaine d’hectares, situé aux
abords de I'antique Via Domitia dans le Languedoc. Vignerons installés a Lunel depuis
plusieurs générations, la famille Rouger exploite depuis 1996 son vignoble en cave
particuliére. Au sein d’un chai modernisé et de vignes renouvellées, les freres Denis
et Bernard perpétuent la tradition d’amour du travail du terroir sous le signe de la

qualité. Le domaine Rouger, une aventure de famille avant tout !

TERROIR : AOP Muscat de Lunel 15.5% vol 75cl.

CEPAGE(S) : 100% muscat a petits grains.

VINIFICATION : Obtenu par mutage.

DEGUSTATION : Il est recommandé de le servir & une température de 8°C.

ACCORDS METS ET VIN: S’apprécie aussi bien a l'apéritif qu’au dessert. Il
accompagne idéalement fruits et chocolats.

GARDE : Entre 1 et 5 ans.

SPECIFICITES : D’un bel aspect jaune pale, il exprime de maniére typique la palette
aromatique du muscat grains et des notes réties du terroir tres ensoleillé : zest
d’orange confit, pomme caramélisée, raisin a I'eau de vie, fleur d'oranger et une
pointe d’anis qui améene de la fraicheur. La bouche est dense mais tres liquoreuse
bien que I'acidité ameéne du tonus.



