
 

 

TERROIR : IGP Côtes de Gascogne 13% vol 75cl. 
 
CÉPAGE(S) : Colombard, peƟt manseng. 

VINIFICATION : Les raisins possèdent suffisamment de maƟère pour une vinificaƟon 
et un élevage en barriques de chêne. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température de 9°C.   

ACCORDS METS ET VIN : Un vin qui accompagnera des apériƟfs ou bien des plats 
sucrés salés. 

GARDE : 2 ans. 

SPÉCIFICITÉS : Au nez, ce vin à des arômes d’abricots mûrs ainsi qu’une légère 
pointe d’épices et de vanille. En bouche, l’aƩaque est riche et le léger élevage en 
fûts apporte du gras. L’équilibre sucre/acidité étant bien maîtrisé, la finale conserve 
une belle fraîcheur pour ce vin tout en douceur. 

 

Domaine de Joy 
Ode à la Joie - blanc 
       

 

 

 

 

Le domaine de Joy se situe à Panjas dans le Gers, au cœur de la Gascogne. Joy est 
avant tout un domaine familial avec des valeurs, un savoir-faire,un engagement  à 
respecter la biodiversité, la stratégie phytosanitaire, la gesƟon de la ferƟlisaƟon et la 
ressource en eau. Depuis quatre generaƟons, la famille Gessler a su créer un esprit 
d’équipe et un réel dynamisme au quoƟdien.  

 

 

 

  

        


