
 

 

TERROIR : AOP CosƟère-de-Nîmes 13% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) :  20% grenache blanc, 50% roussanne, 10% marsanne, 20% viognier 

VINIFICATION : ObtenƟon du jus par pressurage pneumaƟque. VinificaƟon à basse 
température afin de préserver toutes les qualités organolepƟques des arômes 
fermentaires. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 8°C et 10°C   

ACCORDS METS ET VIN : CeƩe cuve agrémentera vos poissons, coquillages, crustacés. 
Il sera apprécié en apériƟf. 

GARDE : 2 à 4 ans 

SPÉCIFICITÉS : Belle couleur jaune pâle aux reflets légèrement verts. Nez floral 
agrémenté de quelques notes miellées et de coing. Un bel équilibre en bouche entre 
rondeur et fraicheur. 

 

 

 
Cave Gallician Signature 
PresƟge - blanc 
       

 

 

 

 

La cave se situe dans le département du gard, à Gallician. A la confluence des rivages 
de la méditerrannée et des côteaux de la vallée du Rhône, les vins Gallician Signature 
sont le fruit d’une histoire d’amour entre les hommes et la terre, entre les CosƟères 
et les espaces lacustres de Camargue, entre le soleil du sud et le vent du nord. 
Raconter l’histoire de la cave de Gallician, c’est raconter l’aƩachement des vignerons 
pour un terroir d’excepƟon, desƟné de tout temps à produire des vins d’excellence. 

 

 

  

        


