
 

 

TERROIR : AOP CosƟères-de-Nîmes 13,5% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : 50% syrah, 35% grenache, 15% mourvèdre 

VINIFICATION : Vendange égrappée. FermentaƟon alcoolique cépage par cépage à 28-
30°C . MacéraƟon de 10 jours avec 1 remontage par jour et deux délestages pendant 
la durée de macéraƟon. Assemblage des deux cépages après souƟrage 
Élevage 8 mois en cuve inox 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 16 et 18°C   

ACCORDS METS ET VIN : : Il convient parfaitement aux viandes rouges, gibiers, 
fromages. 

GARDE : 3 à 5 ans 

SPÉCIFICITÉS : Belle couleur rouge prune aux reflets violines. Nez complexe alliant 
les notes de fruits et d’épices. Bonne structure en bouche avec des notes de fruits 
mûrs agrémentés de notes poivrées et cannelle. Des tanins bien présents. 

 

 

 
Cave Gallician Signature 
PresƟge - rouge 
       

 

 

 

 

La cave se situe dans le département du gard, à Gallician. A la confluence des rivages 
de la méditerrannée et des côteaux de la vallée du Rhône, les vins Gallician Signature 
sont le fruit d’une histoire d’amour entre les hommes et la terre, entre les CosƟères 
et les espaces lacustres de Camargue, entre le soleil du sud et le vent du nord. 
Raconter l’histoire de la cave de Gallician, c’est raconter l’aƩachement des vignerons 
pour un terroir d’excepƟon, desƟné de tout temps à produire des vins d’excellence. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

        

 


