
 

 

TERROIR : IGP Pays d’Oc 12.5% vol 75cl. 
 
CÉPAGE(S) : 80 % mourvèdre, 20 % grenache noir. 

VINIFICATION : Rosé de pressurage direct, uniquement de première presse. 
FermentaƟon à basse température.   

DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 8 et 10 °C. 

ACCORDS METS ET VIN : Pour accompagner ce vin, pensez à des mets légers et 
délicats tels que des salades composées fraiches ou des poissons grillés. 

GARDE : Entre 1 à 2 ans. 

SPÉCIFICITÉS : La robe est pâle, aux reflets pomelo. Le nez est flaƩeur sur la 
framboise, la pêche et la vigne. La bouche est désaltérante et délicate.  

 

 

 

Domaine Haut Courchamp 
Le rosé 
       

 

 

 

 

 

Le Domaine Haut Courchamp est un producteur de vin situé à Saint-Christol, dans 
l’Hérault, en France. Ce domaine familial de 15 hectares est reconnu pour son 
engagement en faveur de l’agro-écologie et de la qualité. Pascal Conge, le vigneron, 
signe ses propres cuvées, vinifiées sans sulfite, et laisse paître ses brebis pour 
maintenir le couvert végétal du vignoble. Les vins du Domaine Haut Courchamp sont 
appréciés pour leur fraicheur, intensité et élégance, offrant une expérience 
sensorielle inoubliable. 

 

                                                                                                                                                              

 

 

 

  

        


