Le domaine Les Vignes oubliées se situe a Saint-Jean-de-la-Blaquiere dans le
département de I'hérault. Jean-Baptiste Granier a choisi ce nom pour une raison
simple, qui est que ces vignes avaient de fortes chances de disparaitre. Il a décidé de
s’adapter aux rendements et au travail que nécessite les vignes, et a fait en sorte que
tout le monde s’y retrouve. Donc tant que ce nom existera sur ses bouteilles, ces
vignes ne s’oublieront pas.

TERROIR : AOP Languedoc 13% vol 75cl.

CEPAGE(S) : Cinsault, grenache, syrah, carignan.

VINIFICATION : Travail guidé par la volonté de respecter le fruit et la fraicheur que
donne le terroir. Tris a la vigne et a la cave. Egrappage partiel, cuvaison de 15 a 20
jours, maftrise températures.
Elevage 20% en demi-muids.

DEGUSTATION : Il est recommandé de le servir & une température entre 15°C.

ACCORDS METS ET VIN : A déguster sur une cote de boeuf, un plateau de fromages,
un sauté d’agneau ou une ballotine de volaille aux épices.

GARDE : Vin prét a boire.

SPECIFICITES : La robe est pourpre intense. Au nez, des ardmes de fruits rouges et
d’épices. Bouche gourmande, subtile et fruitée. Matiére ample et suave. Tanins
fondus et soyeux. Finale longue et fraiche.



