
 

 

TERROIR : AOP Pic-Saint-Loup 13,5% vol 75cl. 
 
CÉPAGE(S) : 50% syrah, 30% grenache, 20% mourvèdre. 

VINIFICATION : Méthode tradiƟonnelle. 
Élevage en foudre. 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 18 et 19°C.   

ACCORDS METS ET VIN : Grillades, viandes rouges. 

GARDE : potenƟel de garde 10 ans. 

SPÉCIFICITÉS : Robe pourpre limpide et brillante. Nez : notes de fumé, acidulé de 
peƟts fruits rouges puis sur les épices et la baie de genièvre. Bouche : aƩaque 
charnue et franche, ensemble sapide, joli côté septentrional. 

 

Domaine Héritage du Pic-Saint-Loup 
Tour de Pierres - rouge 
       

 

 

 

 

Le domaine Héritage du Pic-Saint-Loup se situe à Saint-Mathieu-de-Tréviers dans le 
département de l’hérault. En 1992 la dernière généraƟon ,les trois frères Ravaille, 
Jean-Marc, Pierre et Xavier, ont allié effort et amour de la terre pour révéler ce terroir 
desƟné à la vigne. Pour eux, le méƟer de vigneron est un art de vivre et un état 
d’esprit. La condiƟon sine qua non pour faire un bon vin est le respect des raisins. 

 

 

 

  

        


