Le domaine La chouette du chai se situe sur la commune de Cazevieille, au nord-
ouest de Montpellier, dans I'hérault. Vigneronne depuis 2008, Sylvie Guiraudon,
n’aime rien tant que d’arpenter les parcelles de vignes ou la biodiversité qui y regne
la ravit tous les jours. Le vignoble est cultivé en bio, une fagon de travailler qui lui
ressemble, avec I'idée que la terre et le temps sont des alliés, parfois capricieux,
souvent généreux.

TERROIR : AOP Pic-Saint-Loup 14% vol 75cl

CEPAGE(S) : 90% syrah, 10% grenache.

VINIFICATION : Traditionnelle avec pigeage doux, 30 a 35 jours de macération.
Elevage en cuve et en bouteilles.

DEGUSTATION : Il est recommandé de le servir & une température autour de 15°C.

ACCORDS METS ET VIN : Accompagnera une daube de beeuf, un civet de sanglier,
un gigot d’agneau.

GARDE : A boire et a garder.

SPECIFICITES : Une robe sombre aux reflets grenat. Ce vin puissant au nez franc
puise ses ardmes fruités dans la palette aromatique de son terroir épicé. Ses
tanins fins, fougueux et harmonieux offrent une bouche a la fois minérale et
généreuse avec une finale fraiche.



