
 

 

TERROIR : AOC Côtes-du-Rhône 14.5% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : 90% grenache, 10% syrah 

VINIFICATION :  Vendanges à maturité. Tri pour garder les meilleurs raisins. 
FermentaƟon alcoolique, températures contrôlées. 
Élevage en cuve et en fût. 
   
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 14 et 16 °C 

ACCORDS METS ET VIN : Accompagne parfaitement des plats régionaux du sud-est, 
comme un agneau rôƟ aux herbes de Provence, une ratatouille, un graƟn 
dauphinois ou encore des fromages affinés et des viandes grillées. 

GARDE : A boire et à conserver, 5 ans 

SPÉCIFICITÉS : Nez fin et élégant. En bouche, il présente une structure tannique, 
robuste et des arômes de fruits noirs. Sa complexité ajoute une dimension 
intéressante à l’ensemble, et sa finesse lui confère une touche raffinée 

 

 

 
Domaine de CrisƟa 
Vieilles vignes - rouge 
       

 

 

 

 

Propriété de la famille Grangeon depuis plusieurs généraƟons, le Château CrisƟa se 
situe à Courthézon, commune à l’est de Châteauneuf-du-Pape Créée par EƟenne la 
propriété s’est développée sous l’impulsion d’Alain son fils. Puis BapƟste et 
Dominique rejoignent leur père, leurs priorités ont alors été d’orienter leur travail 
vers une sélecƟon parcellaire opƟmale de manière à produire des vins de garde et de 
grande qualité. 

 

 

 

  

        


