
 

 

TERROIR : AOC Volnay 1er Cru 13% vol 75cl. 
 
CÉPAGE(S) : 100% Pinot noir. 

VINIFICATION : / 
 
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 16 et 18°C.   

ACCORDS METS ET VIN : Pour l’accompagner, optez pour une cuisine raffinée qui 
saura sublimer la délicatesse du pinot noir. Un magret de canard aux cerises, un filet 
mignon de porc sauce moutarde ou encore un bœuf bourguignon.  

GARDE : 15 ans. 

SPÉCIFICITÉS : Couleur rouge intense. Nez légèrement boisé, avec des arômes de 
fruits rouges un peu confits, et de violeƩe. C’est un vin puissant, riche et bien 
équilibré. Les tanins s’assouplissent en vieillissant. 

 

 

 

 Domaine des PeƟts Champs Lins 
 Volnay 1er cru Les Pitures - rouge 
       

 

 

 

 

Les PeƟts Champs Lins sont le fruit de l’union de deux grands domaines viƟcoles 
historique en bourgogne : les domaines Diane Levez à Meursault et Jean-Luc 
Fouquerand à la Rochepot. Ils cumulent à eux seuls prés de 200 ans de producƟon 
de grands vins de Bourgogne. Vick et ClémenƟne, les deux filles de Jean-Luc et Diane 
Fouquerand, font désormais pleinement parƟe de l’aventure, dans l’objecƟf de faire 
perdurer ceƩe tradiƟon viƟcole familiale, représentanrt ainsi la 7ème generaƟon de 
vignerons à Meursault. 

 

 

 

  

        


